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DESSERT
ALLE DAGAR

Til dessent fr deeit delingsfat med
lokale godsaken.

Fatet bestén av sjokolade, ost, netten,
honning, ripsgelé og flatbrad.
Sjokoladen er laga av den lokale pro-
dusenten Sjokoladenoter. Sjokoladen
ar spasiallaga for Vinjerock, til artis-
tane vére. Den bestdrav salt kara-
mall, rabanrbra, bringebsar of solbsean.

Ostende fér sarvant, ar hentafrd

to produsentar. Fastosten an fré of gler sag godt pd flatbrad. Legg
Valdres Ost, sinlokal produsent som glenne it timian pd toppant
nyttar lokale mjelkeprodukt | pro- Ripegaleanarlaga av eV garmon
duksjonan. Osten hetan Syndin, of an til Bevertningssjefen pd Vinjerock,
tieatt brannesle. heime pé kjokenet | Vang.
i " " Brimosten og farskostenerlevent av
Vinjerock har alitid hatt hjarte for Menyen i artistrestauranten bssﬁ[sr' mor til festivelsjefen, som driv 8k- Flelihonning frd Vang er virlokale le-
kortreist, berekraftig mat. Me er stort sett av lokalt produserte rava- . ) . ] Jardal Stalaystart- og kafé | Aurland | varander av honning. Lars produsen-
opptekne av at maten me serverer rer. . ag f&r du servert Vinj < og bedrifta bloma. Drifta er Sogn. Anne Kenin ystar fré mjolkatl =" honning over 500 m.o.h, og biene
béde til dykk, publikum og vére friv- Altkjetet me brukar kjem fra loka- eiga lammegryte. Denne gryta er asert pa neye avl og neerleik til familien sine rundt 70 gaiter. Datts fiyg lengre og lengre opp [ fjellet ettar
ilige kjem fra Valdres, at dyra har le garder, og mykje av grensakene laga med lam som har beit Line og Kjell-Gudmund e| bk~ th kevitnet, brimaet, farekaat, yo- kvan som sngen smeitar. Detta gir ain
hatt det godt og at me brukar s& kjem fra hagen var. oppe pé Eidsbugarden. Gronsak- opptekne av ghurt og ktm ggnst' Brimost enain  honning med unilcsmak
mykjee lokale grensaker som mog- ene er dyrka nede i Vang. tiske beite ] tradisjonell brunost ysta pé geitam-
leg. Me samarbeider ogsé med det loka- den
le elbryggeriet Sma Vesen og ynsk- Gryta serveres saman med bred heimen. Jek o sl depOk: sstet sy
- den du er vant til fré butikken. Fer-
D& me ikkje kunne arrangere fest- Jjer & servere dykk eit heilskapleg og heimelaga urtemajones. it b Tebke et ) Sty
wval i 2020 starta me Festivalhagen. méltid. Tyinlarr lev eit godt og fritt livi ' :
Eit prosjekt der me har testa kva Lammet kjem f& Tyinlam, som er ein ji dene kring Eidsbugarden
gronsaker som kan vekse i Vang, p& lokal produsent du passerte pé veg fie sten gir dei ein smak og
500 meter over havet. Dette pros- inn til festivalen, m Kjell Gudmund og Line
Jjektet har bokstaveleg tala bare er stolte av
frukt. Bade poteter, tomater, Kal, Vel bekomme' = Garden er drive av Kjell Gudmund Under festivalen finn du Line pé
salatar og urter som serveres un- LN} og Line, ein vangsjelding og ei tilflyt: kjoekkenet til Vinjerock, og Kjell Gud-
denr &rets festival kjem fré hagen ta dame fra Oslo. Del fann kjeerleik: mund er vz te royrleggar!

var i Vang. & Vinjerock, og sidan har béi




Y -










A

& %
1 i

4 bruke k,prtrelste

i.,,lr 7

JINGEROCK/ ™=









n vidare..







: | YVINSEROCK



	Frå fjelljord til festivalbord

	Lysbildenummer 2
	Lysbildenummer 3
	Vinjerockaren
	Lysbildenummer 5
	Lysbildenummer 6
	Kva får 
	Lysbildenummer 8
	Lysbildenummer 9
	Vegen vidare..
	Lysbildenummer 11
	Lysbildenummer 12

